Antgpast

Gurne cruda battuta al coltello- (ON

Slow Food®

€ /(5; 00 Presidi

(OJQ'/‘/Z& cuda baltulta a/ coé‘()/o" Ccor
€ 00,00

Yitello cotto rosa
Ccory Ja/fw lorrala
€ 75,00

Insalata M/ya//elz‘a f@dz’a

conﬁoffw(/aﬁ'/z//' e aceto balsamico
€ 75,00

(Ooa/;éacm dr trota &#bn&'cm‘w
corn oliwe f{lgg{wc/w e /Mﬂaf)f/)u)
€ 75,00

6'%0/&0 cotta nel sale
M/gﬁ/mé{m/aﬁ %ﬂ&(‘/%/‘él/
€ 75,00

FTowmiire dal mel
core &7&/{5[&}6 Biarco
€ 50,00

fﬂ//iwzw /)0/%'1}/1//' avranno-€ 2,00 dr JZ%’/’/L’//?K/?[O’

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono frattati con 'abbattimento rapido della temperatura

OSTERIA
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/ﬁ axf/{y/wcé& $O120- cé/zoﬂ/‘a/?ﬁoaé/ﬂm/

Tayaran “10 tuorle” tagleatc al coltello
al. /WZ& ar salsiccia

€ 70,00

Tayaran “10 tuorle” tagleatc al coltello
a! Burro- ’a%/%/ﬂ' e (‘7&/‘@/& Bianco
€ 59,00

Agnolott del plin
al. SUGO- darrosto

€ 70,00

Gnocche &/tataf@
cory GJQAZ@%W/?//”

€ 70,00

Grema i Zucea
corne Raviols v “Jewirass”
€ 77,00

%/M%’Z@ porzone avranseo-€ 2,00 a az%/gk//zmlol

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono frattati con l'abbattimento rapido della temperatura .

OSTERIA
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Jecondrc Satte

/ Satte e&ﬁ/(&w{) , ZZ/W ai%f%a/uzfofw e coltura ciea SO //z//'wf//

€ 27,00
Jilracotto di Fassone %
Slow Food"
€ 22, 00 Presidi

@m&z{‘w al @Q’/{Ob'
€ 22,00

Ylovo- i cocotte
€ 50,00

(‘70177@(%0'
B y/.

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .

OSTERIA
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Garvee crada battuta al coltello Slow@ﬁ)od"‘

Presidi

6?70//@ cotta nel sale
(X}W[a/ ar %a&/&e/n

(@'a/% “AO tuorle” fqyé'até al coltello

(0%
JZ/‘(ZCO#O @ %&@ Slow Food®

Presidi

,@a/mwco#w

Cgpfé

Non ¢é possibile condividere 1 menu degustazione in piu persone

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .

OSTERIA
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Dolec
/ Tutts i doled sono-dv /204’[/%/7/10@4(5&0%&@/
€ 7,00

Yunna cotta
cor _@e/@ a/ ‘%Jazfa

m@ﬁ%fﬁ aé)//ﬂﬁmwbﬂa e crumble al cacao

Bunet classico
C‘()/&j(’/flflf a/j}}/‘ av /ﬂ[f{’/

Taramesie classcco ”w(//a/(yéeﬁdw”

Forta de Nocedole
cor Wm ar Zaéawﬁ{a/ﬁm/a&

Jorbetto

linone e salvoia

Ylni dolec da dessert
€ 06,00

Moscato d Aste
Sussito dv NMoscalo
Baroto- Clnato

Ogffe. € 8,00
Goperto € 3,00

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura

OSTERIA
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ORARI:

PRANZO 12:00 - 14:00

CENA 19:00 ~ 21:50

CHIUSURA:

MARTEDI
MERCOLEDI

numero di telefono

0173 363196

indirizzo e-mail

infoe@osteriadelvicoletto.com

OSTERIA
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mailto:info@osteriadelvicoletto.com

