Antgpast

6)a/'/20 C/'m égf[dfa MCOM SI()\\'@‘lgm(ll
€ 75,00

Presidi

Guarnee cruda battuta al coltello- con
€ 75,00

7/%610 Collo-r'osq cosv J‘LZA?Q'/ lornala
€ 735, 00

Tnsalata aféya%f[& f@mﬁ wﬂ/ﬁ()ﬁwa/&///w e aceto balsamieco
€ 75,00

Gi ajﬁwfm av trota Wm corn olive Zwa'mr/w e /0/77004)%‘//7//
€ 75,00

L(/Oaméﬁ/%' scottats corn O a/'c{g? e crema div Koccaverarno
€ 75,00

G%{)% cotta nel sale mﬁm@ﬂz/ & Raschera
€ /5,00

Cuardo Gobbo
Gon Fondura e wovo morbido-
€ 77,00

Towmine dal mel corn salscccia e a%w/h caramellala
€ 75, 00

e mezze porziond avranno € 2,00 aﬁ‘awﬁﬁé/ﬂmm'

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono frattati con 'abbattimento rapido della temperatura
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/ﬁ ﬁmflng/wcé& $000 Al /ZOT//‘Q/VWWW/

Tayaran “10 tuorle” tagleatc al coltello
al. /WZ& ar salsiccia

€ 75,00

Tayaran “10 tuorle” tagleatc al coltello
a! Burro- ’a%/%/ﬂ' e (‘7&/‘@/& Bianco
€ 50,00

Agnolotti del plin

al. SUGO- darrosto
€ 75,00

Gnocche &/tataf@
cory GJQAZ@%W/?//”

€ 75,00

Grema i Zucea
corne Raviols v “Jewirass”
€ 73 00

%/M%’Z@ porzone avranseo-€ 2,00 a az%/gk//zmlol

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono frattati con l'abbattimento rapido della temperatura .

OSTERIA
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/ Satte e&ﬁ/(&w{) , ZZ/W ai%f%a/uzfofw e coltura ciea SO //z//'wf//

€ 22,00

%/‘cw/w/ crocearile
al rosmarieo-

€ 79,00

Jlracotto di Fassone ©v

Slow Food®

€ 7\9) O() Presidi

NMarntecato cwz%mfaz‘@
€ 70,00

Guancia di Vitello
@/mmm al @a/‘o/a
€ 20,00

Yovo e cocotte
Gorn g(l/‘{l/é]% WBrarco
€ 75,00

t?wwu(zgg/)
YA ?/.

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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Garnee cruda battuta al coltello e

Slow Food®
Presidi

6%0//@ cotta nel sale
fwg//ﬁfm/wﬁ &k Raschera

Tayaran “V0 tuorle” tagleatc al coltello
al /Wz}/ ar salscccia

(O

J}/‘QCO#O/ aé %&0/@@ Slow Food®

Presidi

YSunna cotta

€ 66,00

Non ¢ possibile condividere 1 menu degustazione in pil persone

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con I'abbattimento rapido della temperatura .
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Dolec
/ Tutts i doled sono-dv /204’[/%/7/10@4(5&0%&@/
€ 7,00

.@a/wa/ colta
mﬁe/‘@ a! NMoscato

cory /W car ’Qf//Z(Z//ﬂ'[@ C areni Q/ mfé’dlﬁOﬂﬁ

Mouwsse al cioccolato biarco Domore
m/gﬁw‘[o M%)&M/bﬂﬁ e cramble al cacao
Buret classico
c‘oﬂ(yf/uzf(r a/j}}/‘ a latte

Taramesie classcco ”w(//a/(yéeﬁdw”

Forta de Nocedole
cor Wm ar Zaéawﬁ{a/ﬁm/a&

Jorbetto

linone e salvoia

Viree dolee da dessert
€ 0,00

NMoscato o Astc
Sussito-dv NMoscato
Baroto Clnato

Caffe € 3,00
Coperto € 3,00

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con 'abbattimento rapido della temperatura
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ORARI:

PRANZO 12:00 - 14:00

CENA 19:00 ~ 21:50

CHIUSURA:

Martedi

Mercoled

numero di telefono

Q173 363196

indirizzo e-mail

infoeosteriadelvicoletto.com
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mailto:info@osteriadelvicoletto.com

