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Slow Food®

Presidi
Carnie cruda battuta al coltello- e
/{%a/ﬂ(yx/ con fondeula e wovo-morbido-

K@/w/m‘é& ael, W/ al. SUPO- darrosto

©v
JStracotto dv Fassone Slow Food®

Presidi

oppare

Carye dv W con salsa dv Roccaverano-

_%/Zﬁﬂ/ colla

N 52‘\
S
o
€ 65,00
Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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Antpast

(0%
Gurne cruda battuta al coltello- Slow Food"

Presidi
€ /5,00

7/[1‘% COLLo- 108 corv tménf lonnala
€ 73 00

Tnsalata c/&( ga//a‘zf& [@/'c/a/ m/omoa/oyy}zz} e aceto- balsamico
€ /5,00

(Qoa/ﬁaccmf & trota Lajszdcafa/ corn oliwe zfcgggm{f,cé@ e ﬁaffwf/aﬁ'/w
€ 75,00

L(fa//zée/w' scollale core 6%1/@@? e crema dv KRoccaverano
€ 75,00

/ﬂrﬁaﬂcgg//’ mﬁﬂa&z‘a e wovo-morbido-

€ /35,00
, (6% o .
%W/ %Z/ /72()/ Slow Food® cor J‘aé‘éﬁ('/ﬂ/ (4 C/ﬁﬂ‘h (6474 (WM(Z
Presidi
€ /5,00

Je mezze porzorne avranro-€ 2,00 a awﬁ/)/f//w/zw‘

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con 'abbattimento rapido della temperatura
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/ le /Mmzf%&fcéﬁ $O120- aé/wa?é/w//vaémﬁ@/

mqg-cy'a/% “J0 tworls” tqyéaf// al coltello-al. /WZ& & salsicera
€ 79,00

L@/wa[& ael, /%/@ al. SUGO- darrosto
€ 70,00

Gnocche a/é%)a[az,‘@ corv Gmfﬁénqy/?ﬁ
€ 79,00

Orema v zucca core Raviole dv “JSewrass”
€ 75,00

Fonduta
€ 79,00

%/MZZ@/?MZW/Z& avranno € 2,00 d JZ%%M@

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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J’ Q. 5 . .
//m espresse zfe//%ﬁ'cﬁcom/ e preparaztone CA SO mreelc)

(%jé'am ar Fassone a(&/é/w/

€22 00
(%Ja[w ar Fassone mﬁ//w C’O/Zﬁfzm/ e (qélltg/%(/‘@/‘o/t/%mm
€ 50,00

%/Wd" roccarile Q’/ 10817211120~

€ 79.00

JZ‘/W[& av Fassorne
€ 79,00

@Maﬁ/ /géﬂ[emfo
€ 77,00

Garre av /@ﬁ@/ﬁ con salsa di Roccaverano
€ 25,00

%/Aﬁzwﬁ'
s.q

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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Gaﬂ/w c/waép éclém{w a/ coé‘/;%r S l(,w@ Eood:

Presidi

/ﬁf/)a/w cafgﬁfmé/[w e tovo-1morbilo-

%ﬂ/’f/{/ “J0 teworls” fcgyé'a/ﬁ al coltello-al. rage ar salsiccia

(O
ngwffﬂ’ & %&5)0/?(/ Slow Food"

Presidi

.@/mw colle

e

€ 66,00

Non ¢é possibile condividere 1 menu degustazione in piu persone

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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Yolec
/a/[[//' [ doles sono-av ﬁoaf/wﬁ/‘oaé(wﬁf/
€ 7,00

@/w v colla corv %{zgﬂk
J(@éafma corn mele caramellate e crema al. /%Q'JCO'/%?O/Z(&
Mowsse al cioccolato bianco @0/7&0/‘@/%%[0 &/&/}@f&'ﬂfw e crumble al cacao
Bunet classico W{yﬁhfl)/ a(//ﬁm & latte

Tiramiser classico “ a ﬂa/yée/%'fw”

Jorbetto ﬁwxw eJalvia

Vini dolci da dessert
Moscato d Astc € 3,00
Sussito di Moscato € 5,00
Barolo Glunato € 6,00

Caffe € 5,00
Coperto € 8,00

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con 'abbattimento rapido della temperatura
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ORARI:

PRANZO 12:00 - 14:00

CENA  19:00 - 22:00
CHIUSURA:
MERCOLED!

MARTEDI a PRANZO
SADATO A PRANZO

numero di telefono

Q1735 363196

indirizzo e-mail

infoeosteriadelvicoletto.com
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