Antgpast

Gurne cruda battuta al coltello S]‘l’,‘:;_f"‘i’i"’d@
€ 75,00

Gurvne cruda battuta al coltello- corn t%/'{tjt}% Bianco
€ 75,00

Cf/é'éc//& collo rosa core Jaé?cz/ lornala
€ 75,00

6%1/%%10(/'0 av Z/‘OZZZ/(WM[&? corn oliwe WMJM@ e ﬁomoaﬁ/‘[/u}
€ 75,00

%%/WMZZ/&O 04/ /ﬁw/&ZCZ/Zd" cory @OMWW/?O ¢ JCZA‘&? 7088

€ 77,00
, (6% o .
<90 (474427424 %Z/ /72()/ Slow Food® cor J‘QA‘MM (4 C‘/ﬁ o car (Clm%[a
Presidi
€ 77,00

ot dal el con W WBianco
€ 75,00

Tersina dv gmyﬁé e /;a[a[&
€ 76,00

Jemezze porzworne avranio-€ 2,00 a JYW«A?/%K/Z[O"

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura
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/ le /Mm{fﬁ@cﬁ@ $O120- aé/wa?é/w//‘oaém/w/

(%w% “0 tworts” tc(zydaf// al coltello-al. rage ar salsiccia
€ 70,00

Zc}‘a/m “J0 tworlt’” m(gém al coltello- core (%/‘tg/ﬁ Bianco

€ 60,00

L@/wa[& ael, /94/@ al. SUPO- darrosto
€ 70,00

L()O/?M/) aé/,az‘a[& corn Gastelnagrno
€ 76,00

L(/%M//' a/&/a[a[@ cor GJQA’ZWM cor (‘7-611‘{5/&/% WBrarnco
€ 50,00

€ 77,00

e mezze porziond avranno € 2,00 c/&‘awﬁﬁ&ﬂmm'

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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//m espresse , lempl & coltura e proparazeorne CA SO mreelc)

O
%yé'mfa/a@ Tassorne cz(&'/%/f/w' Slow Food’

Presidi
€ 22 00

: )b
(J}/'Q'EOZZO - % %&fﬂ 72& Sl()w@ Food"

€ 22’ 00 Presidi

fmm av vitello- Tassone brasata al Barolo-
€ 22 00

€ 45,00

s.q

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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b
Gaﬁw C/W' Aaszfw a/ coéfe%/ Sh,w@n,(,( I’

Presidi

6%0//47 cotta nel sale con (ﬁﬁaééfﬂ &k Raschera

%'ﬂ/m/ “J0 twuorls” é(([yéa[// al coltello-al. rage ar salsiccia

©v
Slracotto dv Fassorne Slow Food’

Presidi

_@a/mw colla

Non é possibile condividere 1 menu degustazione in pit persone

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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Yolec
/a/[[//' [ doles sono-av ﬁoaf/wﬁ/‘oaé(wﬁf/
€ &00

Sonna cotta con Sere al Moscato
J(@éafma cor mele caramellate e crema al. mascarpore
Mousse al cioccolato bianco @0/7&0/‘@/%%[0 &/&/}@f&'ﬂfw e crumble al cacao
Je WW‘K(M) alla nocciola corn salsa al cioccolato
Buret classico my@hﬁ& W a latte

Tiramicser classico “ a /%{yﬁw%ﬂ/”

Jorbetto j/ﬁmww eJalvia
Vini dolci da dessert
Moscato d Astc. € 7,00

Sussito di Moscato € 5,00
Barolo Glunato € 5,00

Ogffe € .00
6’0/){»/«[0» €800

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con |'abbattimento rapido della temperatura
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ORARI:

PRANZO 12:00 - 14:00

CENA  19:00 - 22:00
CHIUSURA:
MERCOLED!

MARTEDI a PRANZO
SADATO A PRANZO

numero di telefono

0173 363196

indirizzo e-mail

infoe@osteriadelvicoletto.com
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