Antgpast

(6%
(OJQ'/‘/Z& c‘/wa/w éaéf//[w a/ wé‘eﬂ& Slow Food®

Presidi

€ 72,00

Gurne cruda battuta al coltello- corn Lo/—a/‘tg/ﬁ LBrarco
€ 45,00

7/[17;% Ccollo-r'osq corv Jaé“a/ lonnala
€ 72 00

(Qoa/ﬁaccmf & trota Lajszdfafw corn oliwe [cggyﬂmcé@ e ﬁaffwf/aﬁ'/w
€ 72,00

G%o/ér/ cotta nel sale GOW/[@' & Raschera
€ 72,00

L(fa//zée/w' scollale cor GJQW e crema dv KRoccaverano

€ 79,00
. e L
C/Oi[/]l//?/ @/ /7&6‘/ Slow Food® Ccor J’QA’M [ (/%0/& LQ/‘Q//Z(?/H[H
Presidi
€ 72,00

Towumn dal el con g-a/tfgf(} LBiarco
€ 75,00

O Qf/%yOMO‘ di Nizza Monferrato cor Fonduta e wovo morbido-
€ 72 00

ﬁ/}?{%g@ /JO/%'O/?/) avranno-€ 2,00 dv J,Y%J/Jé’/}%’/lfﬂ

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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/ le /Mm{fﬁ@cﬁ@ $O120- aé/wa?é/w//‘oaém/w/

(%w% “0 tworts” tc(zydaf// al coltello-al. rage ar salsiccia
€ 70,00

87(@11/‘/)?/ “J0 twortt” @éﬂé& al coltello- corn burro-d. ’a%wz'ﬂ e {‘Ta/‘ﬂﬁ Bianco
€ 50,00

L@/wa[& ael, /94/@ al. SUPO- darrosto
€ 79,00

L(/b/w{[ﬁ//' aﬁ/amz‘f/ corn Ot Q’{S’WW/Z&
€ 79,00

L(/(iwﬁcéo a/&/a[a[@ cor GJQ'JWW& e :7&/%/06 Bianco
€ 50,00

Orema i zucca core Raviole dv “JSewrass”
€ 75,00

Fonduta
€ 79,00

%/MZZ@/?MZ&O/Z& avranno € 2,00 dr JZ%%M@

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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J 2. 5 . .
W Pt W&@@m&‘m, e preparazione CQ SO sl

%yéam@ Tassone ac ferve
€ 22 00

%/‘Q’U/?Q’/ crocearle Q’/ 1081721120~
€ 79.00

Jz)‘/m’x}szor‘ cﬁ Fassorne
€ 79,00

€ 77,00

fmm brasata al barolo-
€ 79,00

ovo e cocotlte con %ﬁfg]ﬁ WBianco
€ 45,00

s.q

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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b
Gaﬂ/w c/waép éclém{w a/ coé‘/;%r S l(,w@ Eood:

Presidi

69%70// r cotta nel sale cw(&ﬁﬂaéafw ar @ﬂd‘(%éﬂ@'

%ﬂ/’f/{/ “J0 teworls” fcgyé'a/ﬁ al coltello-al. rage ar salsiccia

(O
ngwffﬂ’ & %&5)0/?(/ Slow Food"

Presidi

.@/mw colle

coffe

€ 66,00

Non ¢é possibile condividere 1 menu degustazione in piu persone

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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Yolec
/a/[[//' [ doles sono-av ﬁoaf/wﬁ/‘oaé(wﬁf/
€ 7,00

SPorrna cotta con Sere al Moscato
J(@éafma cor mele caramellate e crema al., /%Q'JCO'/%?O/Z(&
Mowsse al cioccolato bianco @0/7&0/‘@/%%[0 &/&/}@f&'ﬂfw e crumble al cacao
Torta dv Nocciola con salsa di Zabacorne j%cééz
Montebiarnco dv castagre

Tiramicser classico “ a /%{yﬁw%ﬂ/”

Jorbetto ,?/?/720/2& eJalvia

Vini dolci da dessert
Moscato d Asti € 5,00
Sussito di Moscato € 5,00
Barolo Glunato € 6,00

Caffe € 8,00
60/(3/1[0 € S 00

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono frattati con l'abbattimento rapido della temperatura
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ORARI:

PRANZO 12:00 - 14:00

CENA  19:00 - 22:00
CHIUSURA:
MERCOLED!

MARTEDI a PRANZO
SADATO A PRANZO

numero di telefono

Q1735 363196

indirizzo e-mail

infoeosteriadelvicoletto.com
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mailto:info@osteriadelvicoletto.com

