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Yitello- cotto rosa con salsa ltonnala
W ar elanzane con salsa rossa
@d/% “J0 tworls” W al coltello- cz//‘gy[& ar salsiceia

Jl‘/ﬂ@&%&cﬁ Tassorne

€ 90,00
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ENOTECA
REGIONALE del
BARBARESCO

BARBARESCO
A TAVOLA

Venerdi
15+22+29
maggio 2020

(47

32" edizione

CENE CON DEGUSTAZIONE ALLA CIECA DI _}?43

LA BARBARICA
Barbaresco

Cell. 331 335 7694
info@labarbarica.it
€7500[@]

CAMPAMAC
Barbaresco

Tel. 0173 635051
info@campamac.com
€12000[@]

OSTERIA TASTE'
Barbaresco

Cell. 339 2092019
info@osteriataste.it
€80,00[@]

BARBARESCO DOCG 2023

in abbinamento alla cucina tradizionale del

territorio e ai prodotti tipici filiera corta

nei ristoranti della zona d’origine

RISTORANII

(@ = ALTERNATIVA VEGETARIANA SU PRENOTAZIONE

TRATTORIA RISORGIMENTO
Treiso

Cell. 342 959 5334
mvola@tiscali.it

€7500[@]

LOCANDA BORGO VECCHIO
Neive

Tel. 0173 551111
info@borgovecchioneive.it
€8900[@]

RISTORANTE VISIONE
Barbaresco

Cell. 32813 40 218
welcome@ristorantevisione.it
€10500[ @]

LA TORRE DEL MONASTERO

Neive

Tel. 0173 677653 | latorredelmonasteroneive@gmail.com

OSTERIA DELL'UNIONE
Treiso

Tel. 0173 638303
osteriadellunione@hotmail.it
€8500[@]

CANTINA DEL RONDO'
Neive

Tel. 0173 679808
reception@cantinadelrondo.it
€7000[@]

OSTERIA VICOLETTO

Alba

Tel. 0173 363196
info@osteriadelvicoletto.com
€ 90,00

€6500[ @]

VILLA GARASSINO
Treiso

Cell. 345 005 6512
info@villagarassino.com
€90,00[@]

RISTORANTE RABAYA'
Barbaresco

Tel. 0173 635223
info@rabayaristorante.it
€8000[@]

OSTERIA LE ROCCHE
Treiso

Tel. 0173 638017
info@osterialerocche.it
€9000[@ 1]

Le prenotazioni devono essere effettuate direttamente ai ristoranti

ENOTECA REGIONALE DEL BARBARESCO
Tel. +39 0173 635251 | Cell. +39 371 4696545
Mail. enotecaeenotecadelbarbaresco.it

N BFEREGIONE %2 guwe
- @ . m PIEMONTE }""n

Progetto finanziato con lo Sviluppo Rurale Piemonte 2023 - 2027 Intervento SRG07.1 regione.piemonte.it/svilupporurale

SI INVITA AL CONSUMO RESPONSABILE
DELLE BEVANDE ALCOLICHE



Antpast
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Gurne cruda battuta al coltello- Slow Food"

Presidi
€ /5,00

7/[1‘% COLLo- 108 corv tménf lonnala
€ 73 00

Tnsalata c/&( ga//a‘zf& [@/'c/a/ m/omoa/oyy}zz} e aceto- balsamico
€ /5,00

(Qoa/ﬁaccmf & trota Lajszdcafa/ corn oliwe zfcgggm{f,cé@ e ﬁaffwf/aﬁ'/w
€ 75,00

L(fa//zée/w' scollale core 6%1/@@? e crema dv KRoccaverano
€ 75,00

/ﬂrﬁaﬂcgg//’ mﬁﬂa&z‘a e wovo-morbido-

€ /35,00
, (6% o .
%W/ %Z/ /72()/ Slow Food® cor J‘aé‘éﬁ('/ﬂ/ (4 C/ﬁﬂ‘h (6474 (WM(Z
Presidi
€ /5,00

Je mezze porzorne avranro-€ 2,00 a awﬁ/)/f//w/zw‘

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con 'abbattimento rapido della temperatura

OSTERIA
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/ le /Mmzf%&fcéﬁ $O120- aé/wa?é/w//vaémﬁ@/

mqg-cy'a/% “J0 tworls” tqyéaf// al coltello-al. /WZ& & salsicera
€ 79,00

L@/wa[& ael, /%/@ al. SUGO- darrosto
€ 70,00

Grocchi a/é%)a[az,‘@ cor Gmfﬁénqy/?ﬁ

€ 75,00

Crema dv Sosell core Raviole dv “Jewrass”
€ 75,00

%/MZZ@/?MZW/Z& avranno € 2,00 dr JZ%%M@

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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/ﬁmm espresse fm%&@ cotlura e preparazone CQ SO mreele)

Wm/ ar Fassone ar fersd
€22 00

%yfﬂm/a@ Sassorne arjerye mxg//éf?%a‘a/@ %¢%¢Wm@m
€ 50,00

e ;;O/WH/ZO} croccarte 0/ 10817211710~

€ 79,00
Jf‘mcoz%n ar Fassone

€ 79,00

€ 77,00

Carye dv /(/y/&(% con salsa dv Roccaverarno
€ 20,00

gwmcggyﬁ
s.q

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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b
Gaﬁw C/W' Aaszfw a/ coéfe%/ Sh,w@n,(,( I’

Presidi

/Kfﬁaﬂgg/) mﬁﬁaé/[w e wovo - morbido-

%'ﬂ/m/ “J0 twuorls” é(([yéa[// al coltello-al. rage ar salsiccia

©v
Slracotto dv Fassorne Slow Food’

Presidi

_@a/mw colla

Non é possibile condividere 1 menu degustazione in pit persone

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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Dolec

ﬁw@ [ doled sono- a/é/zoa’[/a//vvaéz/z/v/wj

€ 7,00
_@/Z/?ﬂ/ colla cory %Woé;

%yé‘aa}uz/ cor mele caramellate e crema al, mascarporne
Mousse al cioccolato bianco @0/7&0/%/%{[[0 aéla/m&%m& e crimble al cacao
Buret classico ca@(ye&[o/ W/‘ av latte

Tiramicser classico “a /%{y/ze/zm’ ”

Jorbetto .'j/??ﬂﬁ@ eJalvia

Vini dolci da dessert
Moscato d Asti € 5,00
Sussito di Moscato € 5,00
LBarolo Chinato € 6,00

Ogffe € .00
6’0/){»/«[0» €800

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con |'abbattimento rapido della temperatura

OSTERIA
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ORARI:

PRANZO 12:00 - 14:00

CENA  19:00 - 22:00
CHIUSURA:
MERCOLED!

MARTEDI a PRANZO
SADATO A PRANZO

numero di telefono

Q1735 363196

indirizzo e-mail

infoeosteriadelvicoletto.com

OSTERIA
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mailto:info@osteriadelvicoletto.com

