Antgpast

Gurne cruda battuta al coltello Sk)ﬁ%m I
€ 73 00

Presidi

6%1/771& C/%m/w éa[[aéa/ a/ CO&%/ cor %/'fg/ﬁa‘@/‘a
€ 25,00

7/456% Collo-r'osq cosv Jaéa/ lornala
€ 735, 00

Tnsalata a/aéya%ffﬂ' f@mﬁ m%ompd&///w e aceto balsamieco
€ 75, 00

Gi a/ﬁa([m av trota Wm corn oliwe Zw/mff/w e /0/77004)%‘//7//
€ 75,00

L(/Oa//zéf/v/' scottals con Matonese dv Somodoro e Burrala
€ 75,00

%mmm v NMelarnzana con Roccaverano e salsa Rossa
€ 75,00

€ 70,00
_ @ o
g%-WW (2 w/ //7&/ Slow Fooc cory J’ﬂé/[m c C%O %Z cars 1m€%zm
Presidi
€ 735,00

Jemezze porzworne avranio-€ 2,00 a J{%t/ék/ﬁ(/z[ﬂ

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con 'abbattimento rapido della temperatura
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/ﬁ axf/{y/wcé& $O120- cé/zoﬂ/‘a/?ﬁoaé/ﬂm/

Tayaran “10 tuorle” tagleatc al coltello
al. /WZ& ar salsiccia

€ 75,00

Tayaran “10 tuorle” tagleatc al coltello
al Burro & a//w/'{r e %‘M(/&J Vero
€ 29, 00

Agnolott del plin
al. SUGO- darrosto

€ 75,00

Gnocchi &/tataf@
cm(yaﬁzéé/v) e zucchine

€ 70,00

Ravioli rgpienc di Searass
a//gfgé/ﬂm ar limone corn MW ar //yé'a/
€ 70,00

%/M%’Z@ porzone avranseo-€ 2,00 a az%/gk//zmlol

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono frattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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SQQQuanS%m%mquémi

€ 22,00

g%nuwwamamm®
al rosmarieo-

€ 79,00

Jlracotto di Fassone ©v

Slow Food®

€ 7\9) O() Presidi

Q%%a&mdm%

con verdure
€ 20,00

aw%mmm@@&mm%m%%n@@@@@
€ 75,00

9%W%%%W
YA ?/.

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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Garnee cruda battuta al coltello ot

Slow Food®
Presidi

(%ﬁnafj/zo/ di melarnzana

cory %OMM/ZOV e J’dé‘d/ /O8S

g,aya/w' 70 “JO leorle” tqyﬁaﬂ al coltello
al /Wz}/ ar salsiccea

(O

Jtracotto dv Fassone Slow Food®

Presidi

YSunna cotta

€ 66,00

Non ¢é possibile condividere 1 menu degustazione in piu persone

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con I'abbattimento rapido della temperatura .
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/ Ttte ¢ dolee sono- %/wef//n/vvmé/ﬂ'ﬂfw/
€ 7,00

.@a/mw collta
00/(_@/%/[[& ar bosco

Jﬁ(gﬁm‘ /

w/z//«&%é@ ecrema al, /WJCCZ/%’O/?@

Mousse al ccoccolato beareco Domore
w/gyﬁa‘w a%/a&rmﬂﬁ e crumble al cacao-

cory yz&[@ aﬁo/ ar latte

Taramisic classico "a Maypgherita”

Jorbetto

linone e salvia

€ 6,00

Moscato d Aste
Sussito av Moscato
Baroto Clnato

Ogffe € 38,00
Goperto € 3,00

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura
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ORARI:

PRANZO 12:00 - 14:00

CENA  19:00 - 21:30
CHIUSURA:
MERCOLED!

MARTEDI a PRANZO
SADATO A PRANZO

numero di telefono

Q1735 363196

indirizzo e-mail

infoeosteriadelvicoletto.com
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mailto:info@osteriadelvicoletto.com

