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€ 72,00

Gurne cruda battuta al coltello- corn gw*tg/ﬁ/ze/'(f
€ 20,00

%'&e/& Ccollo-r'osq corv Jaé“a/ lonnala
€ 72 00

(Qoa/ﬁaccmf & trota Lajszdcafa/ corn oliwe écgggm{ﬁcé@ e ﬁaffwf/aﬁ'/w
€ 72,00

gﬁ/maéz'/zﬂ v NMelanzane con Roccaverano e salsa Rossa
€ 72,00

L(/oa/néfﬂ/' scottals corn Burvata e maionese c/&/omo@/v«

€ 77,00
P e o .
Towmie dal el Slow Food® corn salsiccia e c%o/& caramellala
Presidi
€ 72,00
Tervina %@Ap &/ICZZZZ[//
€ 75,00

Jemezze porzworne avranio-€ 2,00 a J{%t/ék/ﬁ(/z[ﬂ

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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/ le /Mmzf%&fcéﬁ $O120- aé/wa?é/w//vaémﬁ@/

mqg-cy'a/% “J0 tworls” tqyéaf// al coltello-al. /WZ& & salsicera
€ 77,00

@a/m/ “J0 twortt” é{lgém‘/) al coltello- corn burro- J%W 2 (O/—aﬂ{t/&/b nero

€ 22,00

L@/wa[& ael, /%/@ al. SUGO- darrosto
€ 77,00

LQOW%A Q/L%a[m‘ﬁ mya/}zée/w' e zucchine
€ 77,00

Raviots ropeeree a “Searass” al, /vyfl/ﬂ& a limone e rage a é/g'yé'a/
€ 77,00

e mezze porziond avranno € 2,00 c/&’uwﬁﬁé//fmm'

al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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(6%
QQQQWMﬁQQ%mwa%ﬁ%@ Slow Food"

Presidi

€ 20,00

9%%%%@0@&@@@@0%&&#%0

€ 78 00
» (0%
J%mm%wﬁg@www Slow Food’
Presidi
€ 78 00

9@%@&96&@%&&%&%&@%ﬁ4@@1
€ 90,00

Q%%ﬂywd%@%amwﬁwh@
€ 20,00

Q@wummwWQW%a&mwmmWMR%m%%ﬂﬁQ@@Qq@%wﬂ@%
€ 75,00
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Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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Presidi

ﬁ/‘ﬁwj/'ﬂ& & NMelanzane con Roccaverano e salsa Rossa

%'ﬂ/m/ “J0 twuorls” é(([yéa[// al coltello-al. rage ar salsiccia

©v
Slracotto dv Fassorne Slow Food’

Presidi

_@a/mw colla

Non é possibile condividere 1 menu degustazione in pit persone

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti

vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura .
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Dolec
ﬂm‘[/) Jdoles sono- v /wd’[/'a//'mzé//zm/zc/
€ 7,00

SPrrrna cotta corn Frutte di WBosco
Lﬁjﬁafdm/ corn mele caramellate e crema al. mascarpore
Mousse al cioccolato barnco @0//20/%6‘/;%1‘/)/ Mﬁa&m}ﬁ& e crumble al cacao
J eﬁgyfa&&/& alla nocciola con salsa al cioccolato
Bunet classico ca@(ye&[o/ cz//'oft a latte
Tiramiiser classico “a /%{y/ze/zm’ g

%{yﬁé; corv ﬁ%z[ﬂ/ a(//f'oﬂ a/aﬁﬁ(/

Jorbetti - Jimone e Jalvi %@ﬁé]/ , NMandairino tardwo o Glaculle
Vini dolci da dessert
Moscato d Astc € 7,00
Sassito di Moscato € 5,00
WBarolo Ghinato € 5,00

Caffe € 5,00
Coperto € 8,00

Al fine di mantenere invariate le condizioni igieniche ed organolettiche delle materie prime, alcuni dei nostri piatti
vengono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura
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ORARI:

PRANZO 12:00 - 14:00

CENA 19:00 - 22:00
CHIUSURA:
MERCOLEDI

MARTEDI a PRANZO
SADBATO A PRANZO

numero di telefono

0173 363196

indirizzo e-mail

infoe@osteriadelvicoletto.com
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